Uruguay y Piriapolis hacen historia en el World Paella
Day

Por primera vez en la historia del World Paella Day, el certamen internacional que
celebra al plato mas emblematico de la gastronomia valenciana incorporaré un sistema de
clasificaciones continentales, marcando un antes y un después en la proyeccion global
de la paella.

El anuncio se realizo en el marco de un lanzamiento oficial desarrollado en Valencia, con
la presencia de autoridades institucionales valencianas y representantes del Uruguay, en
un encuentro que se Vvivid con gran camaraderia, intercambio cultural y
fortalecimiento de vinculos entre paises, reafirmando a Valencia como la gran madre
de la paella, un plato que a través de su historia y tradicion une continentes, culturas y
pueblos.

Un nuevo formato global

En este nuevo esquema, se realizaran 10 semifinales a lo largo de los continentes, de
las cuales surgiran los paises semifinalistas: Francia, Suiza, Rumania, Japon, México,
Puerto Rico, Ecuador y Colombia, junto a Uruguay y Bulgaria, que protagonizan un
hecho inédito al convertirse en las dos primeras sedes de clasificaciones continentales
destinadas a paises que no cuentan con una instancia clasificatoria nacional previa.

De este proceso surgiran 12 finalistas, que competiran el proximo 20 de septiembre en
el World Paella Day, durante el Dia Mundial de la Paella, en la Marina de Valencia,
donde se consagrara al campeén mundial del World Paella Day 2026.

Colombia y Mexico tendran 3 intancias de competencias previas clasificatrias a la
semifinal de defina al finalista, y en el caso particular de Uruguay y Bulgaria, cada una
de estas sedes definird un finalista continental y un finalista nacional, completando asi
las 12 plazas que integraran la gran final internacional.

Autoridades presentes y respaldo institucional

El lanzamiento conté con la participacion de destacadas autoridades del sector turistico e
institucional de Valencia, entre ellas Miguel Angel Pérez, jefe de Area de Mercado de
Visit Valencia y director del World Paella Day; Pedro Antonio Cuesta, diputado de



Turismo de Valencia; José Manuel Camarero, secretario autonomico; Felipe Formari,
representante de Turespaiia para Latinoamérica; Angeles Garcia, diputada de Valencia
y jefa del Servicio Turistico; y José Antonio Franco, director gerente de la Fundacion
Visit Valencia.

En representacion del Uruguay participaron el Pablo Menoni, Ministro de Turismo, junto
a las concejalas del Municipio de Piriapolis, Silvana Gonzalez y Mariela Marangés,
quienes acompafiaron institucionalmente este anuncio histdrico.

Piriapolis, sede de la primera clasificacion continental
de la historia

En este contexto, Uruguay fue confirmado como sede de la primera clasificacion
continental del afio y de la historia del World Paella Day, que se realizara los dias 27
y 28 de marzo en Piridpolis, consolidando al destino como un nuevo polo de referencia
del turismo gastronémico internacional.

Esta designacion se sustenta en la experiencia previa desarrollada en el pais y en la
confianza depositada por Valencia para hacer crecer el certamen a escala continental,
abriendo un camino mas inclusivo y verdaderamente global.

Un nuevo capitulo para la paella y para Uruguay

Con esta confirmacion, Uruguay y Piriapolis escriben una pagina histérica dentro del
World Paella Day. La paella, nacida en Valencia, contintia expandiéndose como simbolo
cultural y gastrondémico, con Valencia como origen y guia, y con nuevos destinos que
toman la posta para proyectar su identidad al mundo.

e o s (
MUNICIPIO DE
Intendencia J UruguayNatural

Pi I'ié pOI.iS de Maldonado Ministerio e Turismo

CONSTRUYENDO FUTURO



S s s SSSAAN %
.rr%§\~ P77 7727 ]

e




=
\‘ COMUNITAT
VALENCIANA

/09
VALENCIA
WORLD PAELLA DAY

ENCIA
WORLD PAELLA DAY

) GENERALITA
'\’ AAAAAAAAAAA



4\ Maldonado

PARA SEGUIR ADELAN

/09
( vaLENCIA
= WORLD PAELLA DAY

‘ RESPANA ‘




LENGIA | oo onongy PR s

s @

/09
VALENCIA
WORLD PAELLA DAY




